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Liebe Gaste,

wir glauben, dass die schonsten Momente im Leben
nicht durch die Zeit begrenzt sind.

Unser Ziel ist es, ein Ambiente von zeitloser Eleganz und
Wirme zu schaffen die unsere Giste genieffen konnen
der Hektik des Alltags entflichen und sich ganz dem
und sich ganz auf den Moment einlassen kéonnen.
Ohne ein Konzept von Zeit!

Genielien Sie unser sorgfiltig ausgewihltes Angebot
an kostlichen Getrinken!
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Entdecken Sie die Raffinesse eines Old Fashioned, kosten Sie die exotischen Aromen eines
Mai Tai oder probieren Sie unseren beliebten Signature-Cocktail Jerseys Paloma.

Pornstar Martini 13,5
Vanille-Wodka | Maracujasaft |
Limettensaft | Eiweil3

Blaue Lagune 115
Blue Curacao | Wodka | Limettensaft | 7up
Long Island Eistee 14

Wodka I Gin | Tequila | Rum | Triple Sec |
Zitronensaft | Cola

Espresso Martini 12,5
Vanille-Wodka | Kaffeelikor | Espresso |
Zuckersirup

Moscow Mule 13,5
Wodka | Limettensaft | Fever-Tree Ginger Beer
Bloody Mary 13.5

Wodka I Big Tomn Spiced Tomato |
Tabasco | Worcestersauce

Sex on the Beach 11.5
Wodka | Pfirsichlikér | Grenadine |
Orangensaft

Pink Lips 13.5
Gordon's Pink Gin | Limettensaft |
schwarzer Johannisbeerlikér | Eiweild

Negroni 12,5
Gin I Campari | Wermut
Tom Collins 11,5

Gin | Zitronensaft | Zuckersirup | Soda

Kir Royal Cava 10,5
Mit Créme de Cassis

Bellini Cava 10,5
Mit Pfirsichlikor

Aperol Spritz 10,2
Amaretto Sour 13,5

Amaretto | Zitronensaft | Zuckersirup |
Angostura | Eiweild

Limoncello-Spritzer 12,5
Limoncello | Cava | Soda

Mojito Klassisch 12
Rum I Limette | Zucker | Minze | Soda
Erdbeer Mojito 12,5

Rum I Limette | Zucker | Munze |
Erdbeerlikér | Soda

Mai Tai 13,5
Bacardi Spiced | Cointreau | Amaretto |
Limettensaft | Zuckersirup

Royal Jersey’s Mojito 15
Bacardi Carta Oro | Limette | Zucker |
Munze | Mango-Likér | Cava

Cuba Libre 115

Rum I Limette | Cola

st try
Jersey Paloma 12,5
Dieser Cocktail kombiniert die traditio-
nellen Zutaten Tequila, Grapefruit und
Limette mit einer ganz eigenen Note.
Unbedingt probierenl!

Old Fashioned 12,5
Bourbon | Zuckersirup | Angostura
Whiskey Sour 13,5

Bourbon | Zitronensaft | Zuckersirup |
Angostura | Eiweild

Penicillin 14
Johnnie Walker Red Label | Zitronensaft |
Angostura | Honig - Ingwersirup

Lychee Mule 12,5
Martini Floreal | Lychee | Zucker |
Limette | Ingwerbier

Virgin Mojito 10
Limette | Zucker | Munze | 7up

Virgin on the Beach 10,5
Pfirsichsirup | Cranberrysaft |
Orangensaft

Virgin Martini 115

Pfirsichsirup | Maracujasaft |
Limettensaft | Eiweild | Vanillesirup



Unsere Auswahl an Flaschen enthalt unbekannte, aber preisgekronte Weine, die bei

echten Kennern fur ihre Authentizitat und ihren Geschmack bekannt sind.

Bei uns konnen Sie diese Qualitatsweine zu guten Preisen geniel3en.

bt

Cava mont marcal extremarium reserva ! 9 i 35,5

Dieser Cava ist als Aperitif und zu Gerichten mit kraftigen, scharfen und wiirzigen
Aromen sehr zu empfehlen. Er passt aber auch sehr gut zu Kase, Reisgerichten
und Meeresfruchten.

Moét & Chandon Brut 0750 i 975

Weir

Roquende grenache rosé ? 5.5
Dieser Grenache Rosé stammt aus dem sonnigen Studen Frankreichs.

Warme Tage und kuhle Nachte sorgen fur komplexe Aromen,

saftige Frucht und anregende Saure.

Calalenta merlot rosato farnese i 33.5

Kostlich als Aperitif oder als Begleiter zu verschiedenen Fischgerichten
frischen Salaten und gegrilltem Fleisch.

e

Roquende Sauvignon Blane ? 55
Knackiger Sauvignon Blanc aus dem Stden Frankreichs. Ein tppiger Wein
mit Aromen von Grapefruit, Stachelbeeren und frisch geschnittenem Cras.

Roquende Chardonnay ? 55
Saftiger, fruchtiger Chardonnay. Die stdfranzésische Sonne sorgt fur reife Trauben
und einen exotischen Charakter des Weines.

Roquende Medium Sweet ? 5.5
Frischer, halbstler Weildwein aus Frankreich mit Noten von Grapefruit und reifer
Ananas. Weich und saftig im Geschmack.

Pinot Grigio b 0.5
Ein erfrischender Weil3wein aus der Pinot Grigio-Traube, bekannt fur seinen
leichten Korper und seine lebendige Saure.

Jose Galo Rueda Verdejo i 29,5
Passt gut zu Meeresfrichten, Fischgerichten, Reis, Pasta und Salaten.
Gravel & Loam Sauvignon Blane 37,5

Tolle Saure und Lange, erfrischend, Limonen artig und elegant.
Passt gut zu Sushi, Sashimi, orientalischer Kuche, Fischgerichten und Ziegenkase.

Domaine Guillaman Colombard Sauvignon i 28,5

Passt gut zu Schalentieren, Fischgerichten, Reis, Nudeln und Salaten.

Masca Del Tacco L'uetta Fiano i 39,5
Ein kostlicher Aperitif und leicht zu kombinieren mit Antipasti, Huhn, Fisch,
Meeresfrichten und Pasta.

Baron De Ley Reserva Tres Vinas i 515
Perfekt zu klassischen Zubereitungen, wie Lachs, weillem Fisch in Sahnesolle,
Ceflugel oder Kalbfleischzubereitungen.

Bogle Vineyards Chardonnay i 53,5

Dieser vielseitige Wein passt gut zu gegrilltem Fisch, gebratenem Huhn,
frischen grinen Salaten und weichen, milden Kasesorten.



W

! - Feiern Sie besondere Momente mit uns und wir machen sie zu etwas ganz Besonderem!
Roquende Merlot 5.5 L ) . o
Machen Sie jeden Anlass zu einem magischen Erlebnis mit uns

Direkt aus Sudfrankreich, voller Geschmack, seidig weich mit saftigen Aromen sridlelindes Angsbet n Seké: une Fleschen.

von roten und schwarzen Frichten. Ein vielseitiger Wein, der jeden Tag getrunken
werden kann und zu vielen verschiedenen Gerichten passt.

Roquende Cabernet Sauvignon ? 5.5
Schoner, fruchtiger Cabernet Sauvignon, hergestellt aus Trauben aus dem
sonnigen Sudfrankreich. Der besondere Boden sorgt fur reine Fruchtaromen und
weiche Geschmacksnoten Gerbstoffe. Passt hervorragend zu gegrilltem Fleisch

oder Cassoulet. C&W
Domaine De Grangeneuve Tradition i 33,5

Frankreich - Grenache - Syrah - Aromen von roten Frichten.

Hensel Spiitburgunder i 49 Moét & Chandon Brut 0750 i 97,5
Hervorragend zu Wachteln, Fasanen und gebratenem Huhn. Moét & Chandon Rosé 0750 i 175
Cigale Classique Cabarnet Sauvignon | Merlot i 29,5

Moét & Chandon Nectar 0750 i 175

Kostlich zu gebratenem Ceflugel, Fleisch oder einfach nur als kostliches Glas
kraftiger Rotwein. i

i Moét & Chandon Ice Imperial B 1005
Pinot Noir, Bogle Vineyards 07

Kostlich zu gebratenen Pilzen, gratiniertem Gemuse, Kase, Geflugel und Eintopfen.

Festivo Castelao 38,5
Dieser Wein passt hervorragend zu Wildgerichten und Hartkase. MUM/
De Moya Gloria Monastrell i 38,5
Jobbesae © Stk [her | uh0
Der Wein eignet sich hervorragend zu reichhaltigen Gerichten wie Rippchen,
Champignons, Ente und Lammkarree. Flasche Belvedere 071 i 75
Enigma Appassimento Sangiovese Rubicone i 50
Flasche Bols Vodka 071 i 175
Passt gut zu Fleischgerichten und gereiften Kasesorten.
M Flasche Bacardi 071 i 1165
@ Flasche Malibu 07L i 97,5
XR Petite Douceur Xavier Roger i 315
Ein vollmundiger Wein mit einer leuchtend goldenen Farbe und einem intensiven Jol ie Walker Black Label i 475

Duft von Trauben, reifen Zitrusschalen und tropischen Friuchten. Der Geschmack
hat eine volle Note von reifer Melone mit einem Hintergrund von Zitrusfrichten.

i i
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Heineken

Brugse Zot Blond
Affligem Dubbel
Affligem Blond
Affligem Triple
Lagunitas IPA

Tripel Karmeliet

Heineken 0.0
Amstel Radler 0.0
Affligem Blond 0.0
Erdinger Alkoholfrei

Affligem Belgisch Weilf3
La Chouffe

Heineken

Liefmans Fruitesse
Amstel Radler
Desperados

Duvel

Brand Weizen
Erdinger (50cl)

Vedett IPA

XL7 L4
6.5
6.5
6.5
6.5
6.5
6.5

4,5
4,5
5.5

5.5

6.5
6.5
4,8
5.5
4,5
5.5
6.5
5.5
6.5
6.5

G G

Cava Mont Marcal

Extremarium Reserva Glas 7
Fles 35,5

Martini 5,5

Bianco | Rosso

Ricard 6.5

Campari 5.5

Villa Massa Limoncello 6.5

Port 5.5

Weil3 | Rot

Sherry 5.5

Mittel | trocken

Vieux 4,5

Jenever 45

Jung | alt

Bols Vodka 6.5

Tequila 6.5

Bacardi 6.5

Carta Blanca

Rum 6.5

Courvoisier VS 7.5

Calvados 7.5

Hendrick’s Gin 13

mit Double Dutch Tonic

Garnitur: Gurke

Tanqueray 10 Gin 13,5

mit Fever-Tree Elderflower Tonic
Garnitur: Orangenscheibe

Gordon’s Pink Gin 12
mit Fever-Tree Aromatic Tonic water
Garnitur: rote Frichte

Atopia 0,5% 115

mit Mediterranean Fever-Tree Tonic

Jack Daniel’s

Ballantine’s

Jameson Irish

Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Glenfiddich

Cointreau
Amaretto
Drambuie
Grand Marnier
Tia Maria
Baileys

Licor 43
Sambuca
Limoncello
Malibu

Irish coffee

mit Jameson

French coffee
mit Grand Marnier

Italian coffee
mit amaretto

Spanish coffee
mit Licor 43

Baileys coffee

== =2 = NN |

6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
6,5

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5



Kaffee

Espresso
Milchkaffee

Latte macchiato
Doppio
Cappuccino
Espresso macchiato

Caffe con panna
mit Schlagsahne

Eiskaffee
Karamell plus +0.5
Weil3e Schokolade
Ahornsirup

3,25
3,25
4,2

(v

Jersey’s Apfelkuchen
Jersey’s Apfelkuchen

mit Schlagsahne

Gebick des Tages
Apfelkuchen | Red Velvet | Schokoladen-Profiterole | Mokka | Zitronenkasekuchen
| Schokoladenkasekuchen | Erdbeerkésekuchen | Goesenaartje | Tompouce |

Chipolata (&)

60,

Tee 3.5
Earl Grey | English breakfast | Rooibos |
Waldfrtchte | Drei Ingwer | Gruner Tee

Frischer Minztee 45
Frischer Ingwertee 4,5
Heilde Schokolade

Heif3e Schokolade 55

mit Schlagsahne

Faverit

Jersey’s hausgemachte

Limonade 4,75
Leicht prickelnde hausgemachte
Limonaden. Wahlen Sie aus 3 kostlich
erfrischenden Geschmacksrichtungen:
Holunderblute

Minze

Rose

Russel & Co 5,25
Limonade | Rose Lemonade |
Double Dutch Gurke & Wassermelone

Pepsi Cola 3,75
Pepsi Max 3.75
7Up 3.75
Sisi 3.75
Lipton Ice Tea 4
Lipton Ice Tea Green 4
Royal Club 3.75
Cassis | Tonic | Bitter Lermon | Ginger Ale
Rivella 425
Original | Cranberry

Red Bull 5,25
Sourcy 3.25
Blau | Rot

Sourey 0,71 7.25
Blau | Rot

Fever-Tree 4,05

Indian | Elderflower | Mediterranean |
Cinger Beer

Appelaere
Perelaere
Druivelaere
Orangensaft

Orangensaft grof3

Milch
Schokoladenmilch

Fristi

4.5
4.5
4.5
4.5



Cenielden Sie die gleiche Auswahl an Fingerfood-Gerichten.
Um lhnen etwas zu zeigen, was Sie wollen.
Diese Woche wird zwischen 11.00 und 22.00 Uhr serviert.
Am Freitag und Samstag zwischen 11.00 und 00.00 Uhr.

Mest try
Thunfisch-Tataki-Lollipop 18,5

6 Stucke Thunfisch, aul®en leicht gegrillt, balancierend auf eleganten
Spielden wie Geschmackskunstwerke, Avocadocreme, schwarzer Sesam

und Wasabi-Mayonnaise @) # @9

Beladene Pommes frites 13,5
Rinderfilet, Pulled Chicken, Cheddar, BBQ-Wurst, Chipotle-Mayonnaise,

Truffelmmayonnaise und Speckwrfel

Triiffel-Pommes frites 11,5
Truffelmayonnaise und Parmesankdse

Brot mit 3 Aufstrichen 92,5
Gyoza mit Hithnchen 16,5
Kimchi und Soja-Dressing

Jersey’s “sharing is caring platter” 31,5

Geeignet fur 2 - 3 Personen

Mit Chorizo, gereiftem Kase, Salami, Oliven, Cornichons,

Peppadews, gemischte Snacks und 3 Saucen

Nachos 12,5
Saucen separat serviert, Guacamole, Salsa,

Creme fraiche, Cheddar, Chipotle-Mayonnaise

Bitterballen 10,5
8 Stuck
Kasestangen 9,5

gereiftem Kase 8 Stuck

Kroketten mit Chorizo 10,5
5 spanische Kroketten mit einer Fullung aus Sahne

und Chorizo-Stucken mit Aioli

Alt-Amsterdamer Kasekroketten 10,5

8 Stuck

Gemischte Kroketten 8 Stuck 12
16 Stuck 22
24 Stuck 33

% boutiquehoteljersey | grandcafejersey
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