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Allergene
Ei
Gluten
Milch
Soja
Lupine

Sesamsamen
Nüsse
Erdnüsse
Sellerie

Senf
Fisch
Schalentiere
	 Sulfite

BRÖTCHEN
*Wahlweise italienisches Brötchen oder
Mehrkornbrötchen

SANDWICH DES MONATS
Fragen Sie unser Personal nach dem 
Sandwich des Monats | 12,5

CARPACCIO* 
Carpaccio, gemischter Salat, Trüffel­
mayonnaise, Parmesankäse, Pinienkerne,
Kapern und Rucola Salat | 14,5

SALMON*
Geräucherter Lachs, gemischter Salat
roten Zwiebeln und Avocado | 14,5

TUNA* 
Hausgemachter Thunfischsalat,
gemischter Salat und Ei | 13,5

HEALTHY*  
Schinken, Käse, Tomate, gemischter Salat,
Ei und Mayonnaise| 11,5

CROQUETTES
Wahlweise mit Weiß- oder Schwarzbrot

RINDFLEISCH-KROKETTEN
(2 Stück)
Serviert mit Senf | 14,5

KRABBEN-KROKETTEN
(2 Stück)
Serviert mit Cocktailsauce | 16,5

KÄSEKROKETTEN 
(2 Stück) 
Serviert mit Chilimayonnaise | 12,5 

‘UITSMIJTERS’
Wahlweise mit Weiß- oder Schwarzbrot

KLASSISCH 
3 Spiegeleier, Schinken und Käse | 11,5

AMADORE 
3 Spiegeleier, Schinken, Käse und Speck | 12,5

FOCACCIA’S
FOCACCIA  CAPRESE 

Tomate, Pesto und Mozzarella | 9,5

FOCACCIA  ITALIA 

Parmaschinken, Pesto und Mozzarella | 10,5

FOCACCIA PULLED CHICKEN 

Gegrilltes Hähnchen, Käse und 
Barbecue­Sauce | 9,5

TOSTI’S
Wahlweise mit Weiß- oder Schwarzbrot-

DUTCH TOSTI  
Schinken, Käse und Ketchup | 7,5

TOSTI  HAWAÏ 
Schinken, Käse, Ananas und Curry | 8,5 

MITTAGS SPEZIAL
Wahlweise mit Weiß- oder Schwarzbrot

MITTAGSFLEISCH 

Tomatensuppe, Rinderkrokette und
ein Carpaccio­Sandwich | 15,5

MITTAGS FISCH

Fischsuppe, Krabbenkrokette und
ein Lachs­Sandwich | 16,5

MITTAG GEMÜSE 

Tomatensuppe, Käsekrokette und
ein Tomaten­Sahne­Käse­Sandwich | 14,5

MITTAGESSEN
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FOCACCIA    
Rosmarin, Knoblauch und Meersalz | 7,5 

CREMIGE TOMATENSUPPE 

Serviert mit Brot | 7,5

ZWIEBELSUPPE  
Mit Croutons und Käse, serviert mit Brot | 8,5

RINDFLEISCH-CARPACCIO 

Trüffelmayonnaise, Parmesankäse,
Pinienkerne, Kapern, Rucola und
serviert mit Brot | 14,5

GAMBA AL AGLIO 
Knoblauch, Chili, Ingwer und
serviert mit Brot | 16,5

BRUSCHETTA ASSORTITE 
(3 Stück) 
Eine Kostprobe von Bruschetta’s mit einer
Auswahl an Fleisch, Fisch und Gemüse | 14,5

ANTIPASTI DEL POSTKANTOOR

Eine Auswahl an Fleisch, Fisch und Gemüse 
(Preis für 2 Personen)  | 27,5

INSALATA CAPRESE  
Mozzarella, Tomate, Basilikum,
Balsamico­Essig, serviert mit Brot | 12,5

MARGHERITA 
Tomatensoße und Mozzarella | 11,5

CAPRESE 
Tomatensoße, Mozzarella, grünes Pesto
und Kirschtomaten | 12,5

FUNGHI 
Tomatensoße, Mozzarella
und Champignons | 13,5

BORROMEA 
Tomatensoße, Mozzarella und Schinken | 13,5

HAWAÏ 
Tomatensoße, Mozzarella, Schinken
und Ananas | 14,5

SALAMI 
Tomatensoße, Mozzarella und Salami | 13,5

PEPPERONI 
Tomatensoße, Mozzarella, Peperoni
und Paprika | 14,5

DIAVOLO 
Tomatensoße, Mozzarella, Salami
und rote Paprika | 14,5

QUATTRO FORMAGGI 
Tomatensoße, Mozzarella, Gorgonzola,
Gruyère und Parmesankäse | 15,5

QUATTRO STAGIONI 
Tomatensoße, Mozzarella, Schinken, Salami,
Champignons und Paprika | 16,5

BBQ-HÜHNER 
Tomatensoße, Mozzarella, Hähnchen, 
Paprika und Barbecue­Sauce | 17,5

PROSCIUTTO 
Tomatensoße, Mozzarella, Parmaschinken,
Rucola und Parmesankäse | 16,5 

TONNO 
Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch,
Zwiebeln und Kapern | 16,5

SALMONE 
Tomatensoße, Mozzarella, Lachs, Zwiebeln
und Kapern | 18,5

VORSPEISE 

PIZZA

CAESAR 
Gemischter Salat, Hähnchen
Kirschtomaten, Ei, Parmesankäse
Croutons und Caesar­Dressing | 17,5

ZIEGENKÄSE 
Gemischter Salat, Ziegenkäse,
Balsamico­Essig, Walnüssen und
Honig­Senf­Dressing		| 16,5

LACHS UND GAMBA 

Gemischter Salat, geräucherter Lachs
marinierte Garnelen, Kapern und 
Kirschtomaten | 17,5

SALAT POSTKANTOOR 

Gemischter Salat, Oliven, Kirschtomaten,
Fetakäse, roten Zwiebeln und 
Kräutervinaigrette | 15,5

CARBONARA 
Pancetta, Sahne und Parmesankäse | 17,5

BOLOGNESE 
Rinderhackfleisch, Zwiebeln, Karotten, Toma­
tensauce und Parmesankäse | 17,5

POLLO 
Hühnerfleisch, grünes Pesto, Sahne,
Kirschtomaten und Parmesankäse | 18,5

AGLIO OLIO CON GAMBERI 

Garnelen, Knoblauch, Olivenöl und 
Chilischote | 19,5

SALMONE
Lachs, Spinat und Zitronen­Sahne­Sauce |21,5

RAVIOLI FUNGHI 
Füllung aus Trüffel undWaldpilzen
mit Butter und Petersilie | 17,5

ALL’ ARRABBIATA 
Kirschtomaten, rote Paprika
Knoblauch und Zwiebeln | 16,5

SALATE
Alle Salate werden mit Brot serviert

PASTA
Penne, Spaghetti oder Tagliatelle nach Wahl
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HAUPTGERICHT FLEISCH
Serviert mit Pommes frites und Salat

COTOLETTA DI POLLO 
Mit Zigeuner­	oder Pilzsauce | 21,5

STEAK AUF STEIN 
Rindfleischspieß, serviert auf einem 400 Grad heißen Stein
mit 3 Soßen und Gemüse | 28,5

HÜHNER-SATAY 
Marinierter Hähnchenspieß, Satay­Sauce, Röstzwiebeln und Krabbencracker | 19,5

KNOCHENLOSE RIPPCHEN 
Mariniert mit Piri Piri und serviert mit Knoblauchsauce | 24,5

HAUPTGERICHT FISCH
Serviert mit Pommes frites und Salat

LACHS 
Gebratenes Lachsfilet mit Kräuterbutter und Gemüse | 23,5

WOLFSBASCH - CARTOCCIO-STIL 
Im Ofen gegart Wolfsbasch filet mit halbgetrockneten Tomaten, Oliven und Kapern | 26,5

FISCHKASSEROLLE PUTTANESCA MIT RISOTTO 
Kabeljau, Lachs, Oliven und Kapern | 24,5

SEEZUNGE  
2 gebratene Seezungen mit Gemüse | 27,5

MIXED GRILL (400 Gramm)
Grillwurst, Hähnchen­Satay, Hamburger
und Rindfleischspießchen | 27,5

MIXED GRILL DELUXE (500 Gramm)
Rindfleisch­Bavette, TomahawkvomSchwein
und geräucherter Hähnchenspieß | 35,5

VEGA BBQ 
(350 Gramm)
Vega­Wurst, Veggie­Burger und Gemüse­
spieß mit Mais, Aubergine, Zucchini, Paprika
und Champignons | 24,5

KIDS BBQ 
Hamburger und Hähnchen­Satay | 14,5

POSTKANTOOR FISH  BBQ
(400 Gramm)
Lachs­, Kabeljau­	und Garnelenspieß | 32,5

AMADORE BURGER 

Rindfleisch­Burger, Cheddar, Speck, gemischter Salat, Hamburger­Sauce
und Pommes frites  18,5

BEYOND BURGER 

Vegetarischer Burger, Cheddar, gemischter Salat, Burger soße und Pommes frites  16,5

KNUSPRIGER HÄHNCHEN-BURGER

Hähnchen Burger, Cheddar, gemischter Salat, Burger soße und Pommes frites  16,5

Beilagen: : Pommes frites  oder Baguette .

2 Saucen zur Auswahl: Barbecue, Cocktail, Knoblauch, Aioli, Mayonnaise, 
Remoulade, Curry, Satay oder Chili.  

BBQ & GRILL
Reservieren Sie oder fragen Sie unser Team nach der Verfügbarkeit.
Unsere Grillspezialitäten werden mit Coleslaw  und 
Kartoffelsalat  serviert.

BURGERS
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SPAGHETTI BOLOGNESE 

Rinderhackfleisch, Zwiebeln, Karotten,
Tomatensauce und Parmesankäse | 9,5

PIZZA MARGHERITA 
Tomatensoße und Mozzarella | 9,5

PIZZA HAWAÏ 
Tomatensoße, Mozzarella, Schinken
und Ananas | 10,5

STELLEN SIE IHRE EIGENE 
PIZZA ZUSAMMEN!
Zur Auswahl stehen: Paprika, Champignon, 
Zwiebel, Ananas, Salami, Schinken 
oder Huhn | 11,5

RINDFLEISCH-CROQUETTE 

Mit Pommes und Apfelmus | 9,5

HÜHNER-SATAY 
Mit Pommes Frites und Apfelmus | 11,5

HÜHNERBURGER
Mit Pommes Frites und Apfelmus | 10,5

KINDEREIS  
  | 7,5

BITTERBALLEN 
(an Wochenenden bis 00:00 Uhr morgens)
Serviert mit Senf
8 Stück  | 10
12 Stück  | 14
16 Stück  | 18

NACHO’S 
(an Wochenenden bis 00:00 Uhr morgens)
Cheddar, Guacamole, Salsa, 
Frühlingszwiebeln und rote Paprika | 12,5

BITTERER GARNISCH 

(an Wochenenden bis 00:00 Uhr morgens)
12 Stück  | 12,5
24 Stück		| 23,5
36 Stück  | 34,5

KÄSE STICKS 
(an Wochenenden bis 00:00 Uhr morgens)
Gereifter Käse und Chilisauce
8 Stück  | 9
12 Stück  | 13
16 Stück  | 17

KÄSETELLER 
Brie, Feta, jungerGouda, Senf­Dill­Käse
Walnüsse, Cracker, Oliven und
Mango­Chutney | 17,5

POSTKANTOOR 
FINGERFOOD  DELUXE 

Fuet Würstchen, Nachos, Käsewürfel, Oliven,
Tempura­Garnelen, Toasts, Charcuterie
und eine kleine Vorspeise
2 Personen  | 23,5
4 Personen		| 39,5

KINDERMENÜ FINGERFOOD

SCHOKOLADEN-BROWNIE 

Himbeercoulis, Vanilleeis und 
Schlagsahne | 8,5

CRÈME BRÛLÉE 
Vanilleeis und Schlagsahne | 9,5

TIRAMISU 
Mascarpone, Amaretto und
Boudoir­Keksen | 9,5

PANNA COTTA  
Rote Früchte und Schlagsahne | 8,5

AFFOGATO 
Vanilleeis in Espresso und Schlagsahne | 7,5

AMADORE DAME BLANCHE 

Vanilleeis, Toffee Sauce, Kekskrümel und
Schlagsahne | 8,5

DESSERT DEL POSTKANTOOR

Eine Auswahl an Desserts
(für 2 Personen) | 22,5

DESSERTS
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INDOOR BBQ
Wollten Sie schon immermal ein Indoor BBQ veranstalten?		
Het Postkantoor ist die richtige Adresse! Bei Het Postkantoor 
können Sie Ihren Grilltisch genießen und jeder bereitet sein eigenes 
Fleisch, Fisch und Gemüse zu. 

BIERTISCHGARNITUREN
Nebendem IndoorBBQ imHetPostkantoorkönnenSieauchanunsereneinzi­
gartigen Biertischen Platz nehmen. Hier zapfen Sie Ihre eigenen Biere. An der Bar, 
wählenSiedasGuthaben für IhrenPass.KeinGuthabenmehr?DannkönnenSiees
einfachanderBaraufladen.

JEU DE BOULES
Schlagen Sie Ihre Familie und/oder Freunde bei einer Partie Jeu de Boules! Erleben 
Sie eine lustige in unserem trendigen Grand Café. Genießen Sie unsere Snacks und 
Getränke an unseren Biertischen, während die Spannung greifbar ist! Dann entdecken
Sie mit uns die italienischen Gerichte aus unserer Küche!

GRUPPENBUCHUNGEN
Het Postkantoor ist der ideale Ort für eine Party wie einen Junggesellenabschied 
Teamausflug oder Familientag in Goes	­	aber auch für einen gemütlichen Abend
mit Freunden. Möchten Sie eine Reservierung vornehmen oder haben Sie eine 
Frage? Mailen Sie sales@amadore.nl für ein maßgeschneidertes Angebot!
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Kaffee		 3
Espresso 3
Milchkaffee 3,25
Latte macchiato 3,75
Doppio	 3,75
Cappuccino  3,5
Espresso macchiato 3,25
Kaffeemit Sahne 3,5
Mit Schlagsahne

Eiskaffee 4,75
+ Geschmack                     0,5

Tee  2,75
Grüner Tee - Waldfrucht - Rooibos - 
Kräuterminze - Englisches Frühstück - 
Drei Ingwer - Earl Grey
Frischer Minztee 3,75
Frischer Ingwertee 3,75

Irish coffee 9
Mit Jameson Whiskey
French coffee 9
Mit Grand Marnier 
Italian coffee 9
Mit amaretto 
Spanish coffee 9
Mit Tia Maria 
Baileys coffee	 9
Mit Baileys

Heiße Schokolade 3,25
Heiße Schokolade 4
Mit Schlagsahne
Heiße Schokolade 8,25
Mit Schlagsahne und Spirituosen
Auswahl aus: Amaretto, Malibu oder Rum

SOFT DRINKS
Pepsi Cola / Pepsi Max 3
7­Up 3
Sisi 3
Lipton Eistee 3,5
Lipton Eistee Grün 3,5
Royal Club 3,5
Cassis / Tonic / Bitter Lemon / Ginger Ale
Rivella 4
Red Bull 4,9
Sourcy Rot / Blau 3
Sourcy 0.75L Rot / Blau 7,5
Apfelschorle 4

FRUCHTSÄFTE 
Appelaere 4
Perelaere 4
Jus d’orange Klein  3,85

Groß  5,25

MILCHBAR
Milch 3
Chocomel 3,5
Fristi 3,5

HEISSE GETRÄNKE 

Amadoe­Apfelkuchen 3,5
Amadore­Apfelkuchenmit Schlagsahne 4,25
Roter Samtkuchen 4,25
Monchou 4,25
Gebäck des Tages 4,25
Werfen Sie einen Blick auf unsere Konditoreivitrine!

Wurst­Blätterteig­Rolle 4,25
Wurstbrötchen 4,25

GEBÄCK / HERZHAFTES
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SPIRITTEN
Vieux 4,5
Jenever jung / alt 4,5 
Bols vodka 5,5
Tequila 5,5
Bacardi Blanca / Eichenherz 5,5
Brugal rum 5,5
Courvoisier VS 7,5
Calvados 7,5
Hennessy 7
Grey Goose 7

WHISK(E)Y’S
JackDaniel’s	 6,5
Ballantine’s 6,5
Jameson Irish 6,5
JohnnieWalker Red Label	 6,5
JohnnieWalker Black Label	 8,5
Glenfiddich	 8,5

LIQUEURS
Cointreau 5,5
Amaretto 5,5
Drambuie 5,5
Grand Marnier 5,5
Tia Maria 5,5
Baileys 5,5
Licor 43 5,5
Sambuca 5,5
Koremans Limoncello 5,5
Malibu 5,5

APERITIFS
Cava Flasche  32,5    Glas  6,25  
Kir Royal Cava 8,25
Mit Crème de Cassis
Bellini	­	Cava 8,25
Mit Pfirsichlikör
Aperol Spritz 8,5 
Martini Bianco / Rosso 5,25
Ricard 5,25
Campari 5,25
Koremans Limoncello 5,25
Port weiß / rot 5,25
Sherry mittel / trocken 5,25

BIERE 
VOM FASS
Heineken 	 0,25L		3,5			0,5L		7
Brugse Zot Blond 5,75
Leffe Bruin		 5,75
Leffe Blond 5,75
Vedett ExtraWeiß		 5,75
Tripel Karmeliet 6
Saisonbier  5,25

BIERE 
FLASCHE
Heineken 4
Birra Moretti 4
Duvel 5,75
AffligemBelgischWeiß 5,75
Desperados 5
Liefmans Fruitesse 5
Mort Subite Kriek Lambic 5
Amstel Radler 4
Erdinger (50cl) 6
Westmalle Dubbel 6
Westmalle Tripel 6
Leffe Tripel	 5
La Chouffe	 5,75
Vedett IPA 5,75
Kasteel Donker	 5,75

0.0%
Heineken 4,25
Amstel Radler 4,25
Liefmans 4,25
AffligemBlond 4,5
Erdinger 5,75

GIN&TONIC
HENDRICK’S GIN 11
Mit Fever Tree Indian/Elderflower/
Mediterranean Tonic
Garnierung: Gurke

MONKEY 47 GIN  11
Mit Fever Tree Indian Tonic
Garnierung: Brombeere, Zitrone und Minze

SLOANES GIN  11
Mit Fever Tree Elderflower Tonic
Garnierung: Orangenscheibe, Zitronenscheibe

BOBBY’S GIN  11
Mit Fever Tree Mediterranean Tonic
Garnierung: Orange und Nelken

BOMBAY SAPPHIRE GIN  11
Mit Fever Tree Elderflower Tonic
Garnierung: Limonen

BEEFEATER PINK STRAWBERRY  11
Mit Fever Tree Raspberry Rhubarb Tonic
Garnierung: rote Früchte

MEDITERRANEAN G&T 11
Mit Fever­TreeMediterranean Tonic &
Rutte Gin 
Garnierung: rote Früchte
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WEISSWEINE
ROQUENDE SAUVIGNON BLANC    4,75 14,75
Knackiger Sauvignon Blanc aus dem Süden Frankreichs. Ein überschwänglicherWein
mit Aromen von Grapefruit, Stachelbeeren und frisch geschnittenem Gras. 

ROQUENDE CHARDONNAY    4,75 14,75
Saftiger, fruchtiger Chardonnay. Die südfranzösische Sonne sorgt für reife Trauben
und exotischen Charakter desWeines.

ROQUENDE MEDIUM SWEET    4,75 14,75
Frischer, halbsüßerWeißwein aus Frankreich mit Noten von Grapefruit und reifer Ananas.
Weich und saftig im Geschmack.

EIKESTAD CHENIN BLANC    6 16,75
Lebendiger und hellerWein, in demNoten von Zitronenblüten und Zitrusfrüchten dominieren.
Direkt aus Südafrika, herrlich frisch und geschmackvoll.

THAT’S WHY ORIGINAL VINO BIANCO PREMIUM    21,5
Blumig und frisch mit fruchtigen Noten. DerWein ist gut ausbalanciert, saftig, leicht trocken
und perfekt im Geschmack. DieserWein passt gut zu Fischgerichten, Tapas, Vorspeisen,
Käse und Aperitifs.

VILLA SAN MARTINO ‘LE RIVE’ PINOT GRIGIO    23,5
Dieser Pinot Grigio hat eine wunderschöne blassgelbe und sehr helle Farbe. Köstlich parfümi­
ert mit Eindrücke von Konferenzbirnen und Ananas. Am Gaumen ist er rund, weich und frisch, 
mit saftigenBirnen, Nektarinen undweißenPflaumen und einer attraktiven Bitterkeit imAbgang.
Köstlich zu Meeresfrüchten, leichten Fischgerichten und Pizza di mare und ein super Aperitif.

OROPASSO IGT VENETO CHARDONNAY / GARGANEGA   36,5
DerWein hat eine strohgelbe Farbemit grünen Reflexen. Zarte Aromen von blumigen Noten
und Anklängen von Zitrusfrüchten und gelben Früchten. Am Gaumen frisch, mineralisch 
mit gutemGleichgewicht. DieserWein passt hervorragend zu Pasta, Risotto, Suppe, Fisch,
Meeresfrüchten, weißem Fleisch und reifem Käse.

PRADIO FRIULI SAUVIGNON BLANC     39,5
Die Farbe diesesWeines ist strohgelb mit leicht grünen Reflexen. Das Aroma ist intensiv mit
sauberen Aromen von Tomatenblättern und einem leichten Duft von Gewürzen, die zu süßer­
en Empfindungen von reifen Früchten übergehen. DerGeschmack ist leicht zitrusartig, frisch
undmit mineralischen Noten. DieserWein passt gut zu gekochten und rohen Fischvorspeisen,
Frischkäse und Ziegenkäse.

ROTWEINE
ROQUENDE MERLOT    4,75 14,75
Vollmundig, seidig weich, mit saftigen Aromen von reifen roten und schwarzen Früchten. 
Ein vielseitigerWein, der jeden Tag getrunken werden kann und zu vielen verschiedenen
Gerichten passt.

ROQUENDE CABERNET SAUVIGNON    4,75 14,75
Schöner, fruchtiger Cabernet Sauvignon, hergestellt aus Trauben aus dem sonnigen 
Südfrankreich. Der besondere Boden sorgt für reine Fruchtaromen und weiche Tannine.
Passt hervorragend zu Fleisch vom Grill oder zu Cassoulet.

EIKESTAD RED BLEND    5,5 15,75
Hell in Duft und Geschmackmit attraktiven Aromen von Erdbeeren, Himbeeren und roten
Früchten. Der Abgang ist weich und leicht cremig.

THAT’S WHY ORIGINAL VINO ROSSO PREMIUM    21,5
AmGaumen reife rote Früchte, Kräuter, Himbeeren und Kirschen. That’s Why ist ein Rotwein,
der gut ausgewogen und saftig amGaumen ist. DieserWein passt gut zu Vorspeisen, Käse,
Pizza & Pasta, Tapas und Aperitifs.

VILLA SAN MARTINO ‘LE RIVE’ ROSSO     23,5
Ein Verschnitt aus den Bordeaux­Sorten Cabernet Sauvignon undMerlot. Es wurde kein
Holz verwendet um die Frucht viel Raum zu geben. Die Nordlage verleiht ihm einen
außergewöhnlich frischen und eleganten Charakter. Eine kirschrote Farbe mit kräftigen 
Tränen. Charmantes Bukett von roten Beeren, Schwarzkirsche und grünem Pfeffer.
Fein und elegant mit hohem Fruchtfaktor, ein echter Trinker! Genießen Sie ihn zu einer 
Pasta Bolognese oder einfach zu einem Stück Parmesankäse.

MASSERIA COLLEONE | SANGIOVESE     31,5
Leuchtendes intensives Rot, viel rote Früchte in der Nase mit einer Geschmacksexplosion von 
Erdbeeren, Pflaumen, italienischen Gewürzen, Tabak, neuem Leder, Kastanien und einem
guten Hauch von Vanilleeiche, ideal zu Pasta, hausgemachter Pizza, Rindersteak mit gegrillten 
Tomaten und Huhn aus dem Ofen in Tomatensauce. Ofen in Tomatensauce.

NEROPASSO ROSSO IGT VENETO      36,5
DerNeropasso wird aus Corvinone­, Corvina­	und Cabernet­Traubenmit der typischen
“Appassimento”­Methode hergestellt. DieserWein hat eine intensive rubinrote Farbe.
Im Bouquet würzig mit Noten von Kirsche, Schwarzkirsche und Pflaumenkompott. Fein und
samtig amGaumen, mit weichen Tanninen im Abgang. DieserWein passt hervorragend zu
Pasta, weißem und rotem Fleisch, frischem und reifen Käsesorten.
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CHAMPAGNE
  MOËT BRUT  
0,75L | 90

  MOËT ROSÉ  
0,75L | 95

  MOËT NECTAR  
0,75L | 95

  MOËT ICE IMPÉRIAL
0,75L | 100

  DOM PERIGNON
0,75L | 275

COCKTAILS
KLASSISCHER  MOJITO 9,5
Limette	­	Minze	­	Rohrzucker	­	Bacardi	­
Sprudelwasser

MOJITO LICOR 43 10,5
Limette	­	Minze	­	Zucker	­	Licor 43	­	
Sprudelwasser

APPLE PIE MOJITO 11,5
Karamell­Wodka	­	Minze	­	Apfelsaft	­	Zimt

PORNSTAR MARTINI 11,5
Vanille­Wodka	­	Vanillesirup	­	BolsPassionfruit	­	
Eiweiß	­	Limettensaft	­	Passionsfruchtpüree

ESPRESSO MARTINI 11,5
Wodka	­	Crème de Café	­	Espresso

SEX ON THE BEACH 9,5
Wodka	­	Bols Pfirsich	­	Grenadine	­	
Orangensaft

LONG ISLAND ICED TEA 9,5
Bacardi	­	Tequila	­	Gin	­	Wodka	­	Triple Sec
Limettensaft	­	Pepsi

PINA COLADA 9,5
Weißer Rum – Kokosmilch – Ananassaft

AMARETTO SOUR 10,5
Disaronno­Amaretto	­	Zitronensaft	­	Eiweiß

SALTED CARAMEL 
WHITE RUSSIAN 11,5
Wodka	­	gesalzenes Karamell	­	
Tia Maria	­	Sahne

LEMON DROP MARTINI 10,5
Wodka	­	Cointreau	­	Zitronensaft

BATIDA DE MARACUJA 11,5
Cachaça	­	Kokosnuss	­	Passionsfrucht	­	
Sahne

BLUE LAGOON 11,5
Blauer Curaçao	­	Zitronensaft	­	Limonade

ORANGE OLD FASHIONED 10,5
Whiskey	­	Orangensaft	­	Angostura	­	Bitter

PALOMA 10,5
Fever­Tree Sparkling PinkGrapefruit	­
Tequila	­	Limettensaft
MOSCOW MULE 11,5
Fever­Tree Ginger Beer	­
Grey GooseWodka	­	Limette	­	Minze

MOCKTAILS
VIRGIN MOJITO 8,5
Limette	­	Minze	­	Rohrzucker	­	Apfelsaft

VIRGIN ON THE BEACH 8,5
Pfirsichsirup	­	Grenadine	­	Orangensaft

CARRIBEAN SWIRL 8,5
Passionsfrucht	­	Limette	­	Rohrzucker	­	Minze
PASSION MULE 8,5
Fever­Tree Ingwerbier
N’Sane Passionsfrucht Vanille	­	Limette

ROSÉ WEIN
ROQUENDE GRENACHE ROSÉ    4,75   14,75
DieserGrenacheRosé kommt aus dem sonnigen Süden Frankreichs.
WarmeTage und kühleNächtemachen diesenWeinmit komplexen Aromen,
saftigen Früchten und einer belebenden Säure. 

CALALENTA MERLOT ROSATO FARNESE       31
Köstlich als Aperitif oder als Begleiter zu verschiedenen 
Fischgerichten, frischen Salaten und gegrilltem Fleisch. 

SPARKLING 
PROSECCO SPUMANTE 1908 CIELO     29,5
Zart strohgelbe Farbe. Das Bouquet ist frisch, blumig und leicht aromatisch. AmGaumen ist er
fruchtig und elegant. Hervorragend als Aperitif und zu leichten Gerichten.
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JEU DE BOULES, INDOOR-GRILL,
BIERTISCH UND ITALIENISCHE KÜCHE

BIS ZUM NÄCHSTEN MAL!




