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ZEEUWSE HOTELS
& RESTAURANTS




Beschrijving vacature:

Chef kok

Als chef kok ben je verantwoordelijk voor:
Als chef kok moet je leidinggeven aan het keuken team, zorg je voor het opstellen van de roosters en voor genoeg personele bezetting. Zo nodig moet je hiervoor nieuwe medewerkers kunnen selecteren. Daarnaast ben je onder meer verantwoordelijk voor het coördineren en uitvoeren van de werkzaamheden in de keuken, geef je instructies en let je op de efficiency van de diverse processen én zie je toe op de naleving van de wettelijke voorschriften (veiligheid en hygiëne). 
Functie-eisen

Je beschikt over een relevantie opleiding. Je bent enthousiast en kan goed leidinggeven en organiseren. Je hebt een flexibele instelling en bent niet gebonden aan bepaalde tijden of dagen. Je hebt goede communicatieve en sociale vaardigheden, bent stressbestendig en kent de moderne keuken. Hiernaast ben je in het bezit van ruime ervaring en weet je hygiënisch te werken.

